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PREFEITURA MUNICIPAL DE SELBACH
Criado pela Lei Estadual n° 5036 de 22.09.1965 - Instalada em 13 de maia de 1966 0533;
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INSTRUCAO NORMATIVA N° 10, DE 17 DE MARCO DE 2025.

ESTABELECE O PROCEDIMENTO E NORMAS
ADOTADAS PELO SIM PARA INDICACAO E
DESABILITACAO DE ESTABELECIMENTO AO
SISTEMA DE EQUIVALENCIA DO SERVICO DE
INSPECAO:

O Secretario Municipal de Desenvolvimento Econdmico e Agropecuario e
o Coordenador do Servico de Inspegdo Municipal — SIM, de SELBACH, Estado do Rio
Grande do Sul, no uso de suas atribuigbes que Ihes conferem a Lei Organica do Municipio
e de acordo com o disposto na Lei Municipal n® 3.578/2021 e Decreto n° 092/2021 ou
legislagdes que vierem a substitui-las e/ou altera-las.

RESOLVEM:

Art. 1°. Estabelecer as normas para procedimentos e indicagdo ou integragéo ou habilitagao
de estabelecimentos aos sistemas de equivaléncia dos servigos de inspegao, em sendo
SUSAF- Sistema Unificado de Sanidade Agroindustrial Familiar e de Pequeno Porte ou
SISBI- Sistema Brasileiro de Inspecéo de Produtos de origem Animal (SISBI-POA).

_ NORMAS PARA INDICACAO DE ESTABELECIMENTOS AO SISTEMAS
DE EQUIVALENCIA DOS SERVICOS DE INSPECAOQ.

1- E facultado ao SIM, a adesio do Servigo de Inspegdo Municipal a um,
ou outro ou ambos os sistemas, nos termos de cada um daos seus
regulamentos;

2- Para obter o status equivalente, o SIM deve atender o disposto nas
normas vigentes de cada um dos seus regulamentos;

3- Uma vez aderido ou integrado ou habilitado para equivaléncia, o servigo
padera indicar ou habilitar ou integrar os estabelecimentos, atendendo
aos critérios de eleigdo previstos em cada regulamento, além de
apresentar resultado satisfatorio sem pendéncias em cheque list de
habilitacéo de estabelecimento (anexo 1) aplicado pelos fiscais do SIM.
Quando houver pendéncias verificadas no check list de habilitacdo o
estabelecimento tera até 90 dias para sua correcdo, mediante
aprovacao de plano de acao.

4- Para indicagdo do estabelecimento este deve estar em consonancia ao
decreto 92/2021 atendendo os artigos 24 & 34 deste regulamento.

5- P_ara manutencao o eslabelecimento deve atender as demandas
higiénico sanitarias, comprovar dentro da sua auto regulacdo condicdes

adequadas de resolu¢do de nao conformidades, assim como cumprir o
que for estabelecido pelo SIM.
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6- Sera desabilitado o estabelecimento gue nao atender as demandas
higiénico sanitarias e de funcionamento do estabelecimento, assim
como ndo sanar as nao conformidades apontas pelo SIM.

7. Os estabelecimentos deverdo ser comunicados por oficio, sobre
habilitagao ou desabilitagéo dos sistemas de equivaléncia.

Selbach/RS, 17 de Margo de 2025

]
b

Airton Prédiger

Secretario Municip#l de Desenvolvimento/&gondmico e Agropecuario
|
[ =

F4bio Rogeério Rizzi '
Coordenador/do Servigo de Inspegao Municipg! - SIM

Lar, (4] Ad i - E-mail: i = et - - I
4 fi ' ino Werl ng, l Hld]l. ga 1n Ie(,sef h.rs.gﬂ f FUDES: b )338 11 € 338 .”06 CE n mﬁ q ]
[¢] UA b) crial 4 ]: b 7 @ DAC V.0 4 ; 44 ,7 : ”994i | SEIRACU DO



ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE SELBACH
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E AGROPECUARIO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

CHECK LIST DE VERIFICACAO DE EQUIVALENCIA E HABILITACAO
ANEXO 1

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Proprietario:

Inscrigdo Estadual

Nome Fantasia:

CNPJ

Endereco (Rua):

Compl.:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UE:

Telefone: E-

2. ATIVIDADE

Classificacao do Estabelecimento:

Registro na Secretaria Municipal da Agricultura,

Responsavel Téenico Ndo Sim. Nome:

Formagao Académica:

Numero de Pessoas que Trabalham na Atividade:
|

Numero de Turnos:

B. MOTIVO DA INSPECAO

Laudo de Inspe¢do Sanitaria.

Qulros:

C. LISTA DE VERIFICACAO AV ALIACAO DO ESTABEI F(‘ IMFNTO ; L
1. EDIFICACAO E INSTALACOES Al e e

1.1. AREA EXTERNA *C | *NC *NA

I.1.1. Area externa livre de focos de insalubridade. de objetos em desuso ou estranhos ao
ambiente. de vetores e outros animais no patio ¢ vizinhanga: de focos de poeira; de acimulo de
lixo nas imediagdes.de dgua estagnada, dentre outros.

I.1.2.Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao transito sobre
rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2. ACESSO *C | *NC *NA

1.2.1. Direto, ndo comum a outros usos (habitagéo).

1.3. AREA INTERNA =C | *NC *NA

1.3.1. Area interna livre de objetos estranhos e planta arquitetdnica e lay out de equipamentos
conforme.

1.4. PISO *C | *NC *NA

C= Conforme; NC = Nio Conforme; NA = Ndo se Aplica; RNC= Relatério de Nio Conformidade
KI \
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE SELBACH

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E AGROPECUARIO

I.4.1 Material de facil higienizagao (liso,resistente.drenados com declive.impervedvel)

LS. TETO

*C | *NC *NA
1.5.1. Acabamento liso, em cor clara, impermedvel, de facil limpeza e, quando for o caso, S/FORC
desinfecgio.
1.6. PAREDES E DIVISORIAS *C | *NC *NA
1.6.1. Acabamento liso, impermedvel e de facil higienizagdo. De cor clara.
1.7. PORTAS *C | *NC *NA
[.7.1. Com superficie lisa, de facil higienizagdo, ajustadas aos batentes, sem falhas de
revestimento.
LS. JANELAS E OUTRAS ABERTURAS *C | *NC *NA
1.8.1. Com superficie lisa, de facil higienizagdo, ajustadas aos batentes, sem falhas de
revestimento.
1.8.2. Existéncia de protegio contra insetos e roedores (telas milimétricas ou outro sistema).
1.9. ESCADAS E ESTRUTURAS AUXILIARES *C | *NC *NA
1.9.1. De material apropriado. resistente, liso e impermeavel, em adequado estado de
conservagao.
L.10. INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES *C | *NC *NA
1.10.1. Auséncia de comunicagdo direta (incluindo sistema de exaustdo) com a area deg
manipulagdo, presenga de avisos com procedimentos para lavagem das maos nas pids.
1.10.2. Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatorio estado de conservagio.
[.10.3. Hluminagao ¢ ventilagdo adequadas.
[.10.4. Vestiarios com area compativel e armdrios ou equivalentes.
1.10.5. Instalagdes sanitarias (quando aplicavel) com vasos sanitarios; mictorios e lavatorios
integros. em proporgiio adequada ao nimero de empregados e dotadas de produtos destinados a
higiene pessoal: papel higiénico, sabonete liquido e lixeira sem acionamento manual.
[.10.6. Instalagdes sanitdrias servidas de agua corrente, dotadas preferencialmente de torneira
com acionamento automatico e conectadas a rede de esgoto ou fossa séptica.
[.10.7. Presenga de lixeiras com tampas e com acionamento nio manual para coleta de lixo.
1.11. LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO *C | *NC *NA
[.11.1. Existéncia de lavatorios com dgua corrente, dotados preferencialmente de torneira com
acionamento automatico, em posi¢des adequadas em relagiio ao fluxo de produgdo e servigo, e em
niimero suficiente de modo a atender toda a area de produgio.
1.11.2. Lavatarios em condigdes de higiene.dotados de sabonete liquido inodoro antisséptico ou
sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico
e seguro de secagem e coletor de papel acionados sem contato manual.
1.12. ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA *C | *NC | *NA

1.12.1. Natural ou artificial adequada  atividade desenvolvida, sem ofuscamento. reflexosfortes,
sombras e contrastes excessivos.

1.12.2. Luminarias com protegio adequada contra quebras ¢ em adequado  estado de
conservagao,

*C= Conforme, NC = Nao Conforme; NA = Nao se Aplica, RNC= Relatorio de Nao Conformidade.
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE SELBACH

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E AGROPECUARIO

1.12.3. Instalagdes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por tubulacdes isolantes e
presas a |JEII'€dCS ¢ letos.

1.13. VENTILACAO E CLIMATIZACAO

*C

*NC

*INA

I.13.1. Ventilagio e circulagdo de ar capazes de garantir o conforto térmico e o ambiente livre de
fungos. gases, fumaga. pds, particulas cm suspensio e condensagio de vapores sem causar danos
a produgdo.

2. BOAS PRATICAS DE FABRICACAO E AUTO CONTROLE
2.1 HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES

*C

*NC

*NA

2.1.1. Frequéncia de higienizagiio das instalagdes adequada, e descrita.

g}

.1.2. Disponibilidade dos produtos de higienizagéio necessarios a realizagio da operagio.

2.1.3. Produtos de higienizagio identificados e guardadoes em local adequado.

2.1.4. Disponibilidade e adequagdc dos utensilios {escovas, espanjas etc.) necessarios arealizacio
da operagdo. Em bom estado de conservagio.

2.2 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS

*C

*NC

*NA

2.2.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenga como fezes,
ninhos e outros.

2.2.2. Em caso de adogdo de controle quimico, existéncia de comprovante de execuciio do
servico.

2.3. ABASTECIMENTO DE AGUA

*C

*NC

*NA

2.3.1. Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

2.3.2. Sistema de captagdio propria, protegido, revestido e distante de fonte de contaminagio.

2.3.3. Reservatorio de dgua acessivel com instalagdo hidraulica com volume, pressio ¢
temperatura adequados, dotado de tampas, em satisfatoria condigio de uso,livre de vazamentos,
infiltragdes ¢ descascamentos.

234, Apropriada frequéncia de higienizagdo do reservatorio de 4gua com registro da
higienizagdo do reservatdrio de agua ou comprovante de execugdo de servigo,

2.3.5. Encanamento em estado satisfatorio e auséncia de infiltragdes ¢ interconexdes,cvitando
conexdo cruzada entre agua potavel e ndo potavel.

2.3.6. Vapor gerado a partir de dgua potavel quando utilizado em contato com o alimento ou
superficie que entre em contato com o alimento.

2.4. MANEJO DOS RESIiDUOS

*NC

2.4.1. Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil higienizagio e
transporte. devidamente identificados e higienizados constantemente; uso de sacos de lixo
apropriados. Quando necessario, recipientes tampados com acionamento ndo manual.

2.4.2. Retirada frequente dos residuos da area de produgdo, evitando focos de contaminagio.

2.4.3. Existéncia de area adequada para estocagem dos residuos.

2.5. MATERIAL ESPECIFICO DE RISCO (MERs)

e

*NC

*NA

2.5.1.Destino adequado ao MER, descrito nos POPs.

2.6. PROGRAMA DE BEM ESTAR ANIMAL

*C

*NC

2.6.1 Adota medidas de bem estar animal adequadas.

2.6.2 Programa de bem estar animal descrito no POPs.

*C= Contorme. NC = Niao Contorme: NA = Nio se Aplica: RNC= Relatonio de Nao Conformidade.
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE SELBACH

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E AGROPECUARIO

2.7. TESTES MICROBIOLOGICA E FiSICO-QUIMICO

*C

*NC

*NA

2.7.1 Ha registro do monitoramento do programa de analisc ¢ formulagao.

2.7.2 Acdes sio adotadas corretamente,

2.8 CONTROLE DE CLORO

*(‘

*NC

*NA

2.8.1 Ha registro de monitoramento.

2.9 CONTROLE DE TEMPERATURA

*C

*NC

*NA

2.9.1.1 Ha registro de monitoramneto

2.10 PROGRAMA de ANALISE de PERIGO e PONTOS CRITICOS de CONTROLE-
APPCC

*NC

*NA

2.10.1 Os Pontos Criticos de Controle sdo monitorados.

2.11 RASTREABILIDADE

*C

*NC

*NA

2.11.1 Controle de rastreabilidade descrito e executado.

2.11.2 Controle de rastreabilidade dos produtos produzidos e expedidos.

2.12 PROCESSO SAITARIO OPERACIONAL-PSO

*NC

*NA

2.12.1 Existe o PSO.

2.12.2 Ha registro do monitoramneto do PSO.

2.12.3 As medidas do PSO sio observadas corretamnete.

2.13 CONTROLE DE MATERIA PRIMA, INGREDIENTES E MATERIAL E
EMBALAGEM

*C

*NC

*NA

2.13.1 Matéria-prima, ingredientes e embalagens armazenados de modo adeguado.

2.13.2 Matéria-prima, ingredientes e embalagens adequados ao produtos.

2.13.3 controle de entrada de materias-primas, ingredientes e embalagens descrito e executado
conforme POPs,

2.14 CALIBRACAO E AFERICAOQ DE INSTRUMENTOS DE CONTROLE DE
PROCESSO

*(‘

*NC

*NA

2.14.1 Ha registro de monitoramento,

2.14.2 Agbes adotadas corretamente.

2.15 LIMPEZA E SANITIZACAO - PPHO

*C

*NA

2.15.1 Ha controle e monitoramento do PPHO.

2.15.2 As planilha sdo verifiadas.

2.16 RECALL

*(‘

*NC

*NA

2.12.1 Ha monitormante quanto ao RECALL

2.17 FORMULACAO E COMBATE A FRAUDE

=

*NA

2.16.1 Ha monitoramento quanto a formulagdo e ao combate a fraude.

OBSERVACOES:

*C= Conforme, NC = Nio Conlorme; NA = Nio se Aplica; RNC= Relatorio de Nao Conformidade
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Assinatura e Carimbo Assinatura e Carimbo

Matricula;:

Matricula:

Nome:

Assinatura: Recebido em: /20

\/

*C= Conforme, NC = Niio Conforme: NA = Nio se Aplica, RNC= Relatorio de Nao Conformidade.
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